
Tajine de volaille aux épices orientales / Chicken &           
Vegetable Tajine with Moroccan Spices

INGRÉDIENTS / INGREDIENTS

MODE DE PRÉPARATION / SERVING INSTRUCTIONS

Ingrédients : poulet, pois chiche, courgettes vertes, carottes, olives kalamata, huile d'olive, sel, bouillon de légumes, pâte de tomate, 
poivre, harissa, cumin, raz el hanout, curcume, fécule de maïs, zeste de citron, ail, cannelle, raisin sec.

Peut contenir : gluten, produits laitiers, moutarde, sulfites, soya, noix, produits de la mer, sésame, arachides, œuf

Ingredients: Chicken, Zucchini, Carrots, Chick Peas, Raisins, Lemon Zest, Tomato Paste, Olive Oil, Vegetable Stock, Tomato Paste, 
Harissa, Cumin, Raz el Hanout, Curcuma, Cinnamon, Cornstarch, Salt, Pepper.

May contain: Gluten, Dairy Products, Eggs, Peanuts, Soy, Tree Nuts, Seafood, Sesame Seeds, Mustard, Sulphites.
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SKU: HR-00022

Poids par sac en kg / Weight per bag (kgs): 2

Unités par caisse / Units per box: 5

Four : Préchauffer le four à 350°F, placer dans un plat à four et réchauffer entre 10 et 15 minutes. 

Oven: Preheat oven to 350° F. Open vacuum-seald bag and pour contents onto a baking tray. Reheat for 10 to 15 minutes.

SPÉCIFICATIONS DE PRODUIT / PRODUCT SPEC SHEET


